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MARINADORA AL VACIO

¡Obtenga carne 
con mejor sabor, 

más peso y 
mayores 

ganancias!

* Opera fácilmente.
* Contenedor de alta resistencia.
* Excelente capacidad, ya que permite cargas de
  hasta 25 kilogramos de producto.
* Higiénica presentación de acero inoxidable.
* Cronómetro digital de fácil programación.

MODELO
MV-25

Ideal para: 
Restaurantes 

Canicerías
Empacadoras.



NOM

R

MARINADORA PARA CARNE
 MODELO MV-25

TODA INFORMACION ESTA SUJETA A CAMBIO SIN PREVIO AVISO

DISTRIBUIDO POR:

DIMENSIONES

75 cm.

57 cm

39 cm.

MV-25

Motor*

Volts

Frecuencia

Capacidad de la bomba

Capacidad del contenedor

Velocidad de giro

Peso neto

Peso con empaque

6 RPM

25 kg / 50 lbs

25 Kg. / 55 Lb.

35 litros/min.

50 / 60 Hz

20.5 Kg. / 45 Lb.

127 / 220 V

40 W/.054 HP

Muchas de las partes de la marinadora son 
fácilmente desarmadas sin necesidad de 
herramientas, reduciendo así el tiempo gastado en 
limpieza y costo de mantenimiento.

AHORRE TIEMPO Y DINERO

HIGIENE

Su construcción de acero inoxidable hace que el 
equipo sea higienico, resistente a la corrosión, fácil 
de limpiar, con una excelente presentación.

LARGA VIDA CON UN MINIMO DE 
MANTENIMIENTO
El motor y la bomba de aire requieren sólo un 
mínimo de mantenimiento, lo cual genera una 
operación libre de problemas técnicos.

CANALETAS 
REMOVIBLES  FACILES 
DE DESENSAMBLAR

Las canaletas removibles 
pueden  quitarse rápidamente 
para una limpieza  profunda.

VALVULA FACIL DE 
OPERAR

Abra la válvula y remueva la 
tapa para liberar el vacío 
dentro del  contenedor.

RELOJ DIGITAL

Temporizador digital fácil de 
programar.
Despliega el tiempo restante 
del ciclo programado o el 
conteo del tiempo  en 
operación.

INDICADOR DE VACIO

Fácil de leer para controlar el 
volumen de succión.

EXCELENTE 
CAPACIDAD DEL 
CONTENEDOR

Contenedor para marinar 
cargas de hasta 25 Kg.

Modelo

Especificaciones:


